
SUGGERIMENTS DEL XEF



LA BOMBA DE EL CERCLE, PICANT, COM LA DE SEMPRE  7,50/u


/ La bomba de El Cercle, picante, como la de siempre

/ El Cercle Bomb: Breaded smashed potatoes stuffed with spicy bolognese


CARXOFES DEL PARC AGRARI DEL BAIX LLOBREGAT A L’ANDALUSA  14,90                                                               

/ Alcachofas del Parque agrario del Baix Llobregat a la andaluza

/ Fried artichokes 


MÚRGOLES FARCIDES DE ROSTIT A LA CREMA DE FOIE    26,50

/ Colmenillas rellenas de asado a la crema de foie

/ Morel mushrooms stuffed with meat and creamy foie 

OUS FERRATS DE CORRAL AMB PARMENTIER I TÒFONA NEGRA “MELANOSPORUM”  19,50

/ Huevos fritos de corral con parmentier y trufa negra “Melanosporum”

/ Fried eggs (bio) with parmentier and black wild truffle “Melanosporum” 


PÈSOLS DEL MARESME OFEGATS AMB BOTIFARRA DEL PEROL  25,50

/Guisantes del Maresme rehogados con butifarra del Perol 
/Maresme peas stewed with Catalan sausage


CUA DE BOU DESOSSADA AMB TÒFONA NEGRA, ROSSINYOLS I PARMENTIER TRUFAT   25,50 

/ Rabo de buey deshuesado con trufa negra, revozuelos y parmentier trufado

/ Boneless oxtail with truffle, chanterelles and truffle parmentier


MELÓS DE VEDELLA AMB PARMENTIER TRUFAT, ESCALUNYES I TÒFONA NEGRA D’HIVERN   24,50

/ Meloso de ternera con parmentier trufado, chalotas y trufa negra de invierno

/ Boneless cheeks with truffled parmentier, shallots and black wild truffle


ARRÒS CREMÓS DE VEDELLA AMB TÒFONA NEGRA I BOTIFARRA DEL PEROL  26,50 

/Arroz cremoso de ternera con trufa negra y butifarra del Perol 

/Creamy veal rice with wild black truffle and Catalan sausage 


SUGGERIMENTS ESPECIALS - LES POSTRES DE TEMPORADA 


FLAM DE TÒFONA “MELANOSPORUM” AMB CHANTILLY DE TÒFONA I GELAT DE NATA  10,00

/Flan de trufa negra “Melanosporum” con chantilly de trufa y helado de nata 

/Black wild truffle“Melanosporum” flan with truffle chantilly and cream ice cream


Gastronomia, Art i Cultura



